
 

 
Basaltus lädt zur Erfrischung ein 

Hausgemachter  Holunderblütensirup 
 

Hugo - 6,20 € 
Holundersirup, Prosecco, Sprudel, Limette & Minze 0,25 l 

 

Geister Spritz - 6,20 € 

Campari, Holundersirup, Prosecco, Sprudel, Orange 0,25 l 
 

Hollerschorle - 3,40 €  oder  5,20 € 

Holundersirup, Sprudel, Limette & Minze 0,2 l  oder  0,4 l 
 

Holunder-Radler - 3,90 €  oder  5,30 € 

Pilsner, Holundersirup, Sprudel, Limette & Minze 0,3 l oder 0,5 l 
 

Alternativ empfehlen wir 
 

Ruß – in Sachsen  - 3,90 €  oder  5,30 € 

Autenrieder Weißbier mit Zitronenlimo 0,3 l oder 0,5 l 
 

Basaltus-Erfrischung  - Gartenschlauch hinterm Haus     
 

Muntermacher 
 

Espresso Tonic  - 4,40 € 

 der „gesunde Red Bull“   Tonic, Espresso, Eis, Limette 
 

Eisiger Espresso - 4,40 € 

Kugel Vanilleeis  & Espresso 
 

Schaumige Beere - 5,30 € 

Erdbeereis & Sirup, kalter Milchschaum 

 

 



 

 

Feld- & Wiesen - Menü 
… vegetarisch  

 

Veganer Bauernsalat 
Tomate, Paprika, Gurke, Oliven & Hirtenkäse 

9,80 € 20 

 

cremiges Zitronenrisotto 
mit Zucchiniwürfel & italienischen Hartkäse 

15,20 €  

 

Süßkartoffelgnocchi  
mit Hirtenkäse, Spinat, Tomaten & Oliven 

17,70 € 2,19 

 

Kokos Panna Cotta  
mit Himbeersorbet & Bananen 

7,10 € 20 

 

Menüpreis 47,80 € 
Alle Gerichte können auch einzeln bestellt werden.  

Beilagenänderung 1,00 € 

 

 

 

 



 

Burggeister - Menü 
 

Bagel mit Räucherlachs 
 Kräuterfrischkäse & Spinatsalat 

10,30 € 13,16,19 
 

Rinderkraftbrühe  
mit bunter Einlage 

6,20 € 13,15,21 

 

Geschmortes Ochsenbäckchen  
in Rotweinsauce  

mit Wurzelgemüse & Kartoffelpüree 

23,30 € 19,21 

 

Schokoladen Bergamotten Mousse  

mit marinierter Ananas 

7,10 € 15,19 
 

Menüpreis 44,90 € 
Alle Gerichte können auch einzeln bestellt werden.  

Beilagenänderung 1,00 € 

 

 
 

 



 

 

Basaltberg - Menü 
 

bunter Nudelsalat 
mit Seranoschinken, Oliven, Tomaten, Raucke & Mozzarella 

11,20 € 2,13,19 

 

Melonen- Gurken Gazpacho  
mit Hirtenkäse & Mandelblättchen 

6,20 € 15,19,20 

 

Ahorn Lachs 
mit Schnittknoblauch, Asiagemüse & Sesamreis  

23,20 € 12,16,23 

 

Limetten-Quarkcreme 
mit Heidelbeerren & Keksen 

7,30 € 13,19 

 

Menüpreis 45,90 € 
Alle Gerichte können auch einzeln bestellt werden.  

Beilagenänderung 1,00 € 

 

 

 

 

 



 

 

für die „Traditionellen“ 
 

Deftige Bauernsülze 
mit Sauce Tartare & Bratkartoffeln 

14,90 €  2,12,15 

 

Hackbraten  
in Rahmsauce mit Spitzkohlsalat & Semmelknödel 

16,30 € 13,15,19 

 

Rigatoni  
mit Basilikumpesto, italienischem Hartkäse & Pinienkernen 

16,80 €  2,13,19 

 

Bratwurst vom Wildschwein aus eigener Jagd 
mit buntem Salat & Kartoffelpüree 

18,50 € 2,19,21 

 

Schweineschnitzel „Wiener Art“ 
mit Pommes frites & kleinem Salat 

20,90 € 12, 13, 15, 19 

 

Hähnchenbrust 
mit Tomate & Mozzarella überbacken, dazu Raukesalat  

& Rosmarinkartoffeln 

18,10 € 19 

 

Apfelstrudel mit Eis & Sahne 

10,10 € 13,15,19,20 

 

Beilagenänderung 1,00 € 

 


